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MENU BASALE

FRUITS DE SAISON:

Banane, Pomme, Poire,
Fraise, Orange

VALEUR DIFFERENCIANTE

®0e06

_ RECETTE PRODUIT RECETTE POUR
VEGETALIENNE BIOLOGIQUE GOURMETS

Be

PRODUIT DE
SAISON

PRODUIT
DUKMO

ALLERGENES

3 ® W

SESAME

SOIA

CACAHUETES  FRUITS SECS

CELERI
OEUF GIUTEN  POISSON

I L

MOLLUSQUES

PROD.
LAITIERS

SULFITES LUPINS  MOUTARDE

Avda. 1° de Mayo (esq. Bailén) - 46100 Burjassot (Valencia)
T. 963 169 106 / F. 963 169 107 - www.colevisa.com
colevisa@colevisa.com - www.facebook.com/colevisa

Nous avons des menus adaptés a I'dge des enfants,
aux régimes alimentaires, aux allergies, & la maladie
coeliaque, etc. Lévaluation nutritionnelle est basée sur le

groupe d'age. Nos menus sont préparés conformément
a la réglementation du BOIB RD 39/2019 du 17 mai sur
la promotion du régime méditerranéen dans les centres
éducatifs et de santé des iles Baléares.
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Merlu au four avec salade de Iégumes 6,36mg "Tortilla de patata" avec salade de = 9,15mg Ailes de poulet au citron avec épis de 4,86mg Saucisses de porc avec du riz 4,66mg Tajine d'agneau avec cous cous  5,87mg
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Curry de dinde avec riz pilaf intégré 3,70mg Merlu en sauce verte avec brocoli = 5,29mg Filet de porc avec sauce aux agrumes 9,8omg Paella valenciana 4,26mg Cassoulet végétal 8,54mg
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